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Territorio: Nascetta ottenuta da marne calcaree nel 
comune di Novello (CN),  Arneis ottenuta da terreni 
sabbiosi siti nel Roero, Timorasso ottenuta da terreni 
argillosi e calcarei siti a Carezzano (AL). 
 
Vitigni: Arneis 33% - Nascetta 33% - Timorasso 33%. 
 
Viticoltura: gestione manuale senza utlizzo di diser-
banti. 
 
Vendemmia: l’annata 2021, calda ma con buona dota-
zione idrica nel terreno, ha consentito alla pianta un’ar-
monica maturazione tecnologica ed aromatica; è stata 
vendemmiata il 22 settembre, con raccolta a mano in 
cassette da 20 kg.. 
 
Resa: 85 quintali per ettaro . 
 
Resa dell’uva in vino: circa del 70%, per una resa in 
vino di 60 hl per ettaro.  
 
Vinificazione: pressatura soffice in ambiente inerte, 
macerazione di 24h per Nascetta e Timorasso. La fer-
mentazione alcolica avviene in botti di acciaio inox a 
temperatura controllata. 
  
L’affinamento: affinamento in botti di acciaio sur lie 
fino al settembre successivo e successivamente in botti-
glia. 
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Codici per smaltimento rifiuti: 
 
Capsula di Alluminio: C/ALU 90                         Bottiglia in vetro: GL72                            Tappo in sughero: FOR51 
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Territory: Nascetta obtained from calcareous marl in the 
municipality of Novello(CN) ; Arneis obtained from sandy 
soils located in the Roero; Timorasso obtained from clayey 
and calcareous soils located in Carezzano (AL). 
 
 
Grape variey: Arneis 33% - Nascetta 33% - Timorasso 
33%. 
 
Viticulture : manual management without the use of 
herbicides. 
 
Harvest: the 2021 vintage had some heat peaks in July/
August but in general it was quite balanced and with 
good water supply in the soil, it allowed the plant a har-
monious technological and aromatic maturation; 
Timorasso and Nascetta were harvested on September 13, 
Arneis on September 21 with hand harvesting in 20 kg 
crates. 
 
Yield: 85 quintals per hectare. 
 
Grape yield in wine: about 70%, for a wine yield of 60 hl 
per hectare. 
 
Vinification: soft pressing in an inert environment, 24h 
maceration for Nascetta and Timorasso, alcoholic fermen-
tation takes place in stainless steel barrels at a controlled 
temperature, alcoholic fermentation at a controlled temper-
ature. 
 
Aging: aging in sur lie steel barrels until the following Sep-
tember and subsequently in the bottle. 
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